HAUSER. Hinter der Theke Zuhause.

Dienstleister fur die Gastronomie zu sein, heil}t, zu wissen
was lauft. Mit diesem Anspruch und Uber 15 Jahren Erfah-
rung in Schank-, Postmix- und Kaffeemaschinentechnik im
Rucken bietet die Firma Hauser erstklassigen regionalen
Service aus einer Hand. Nicht zuletzt oder gerade deswe-
gen vertraut auch die Spitzengastronomie in Baden-Wurt-
temberg auf die Uberdurchschnittlichen Leistungen der Fir-
ma Hauser. Neben herkémmlicher Schanktechnik fiir den
Offenausschank hat sich die Firma Hauser auf Computer-
schankanlagen und Postmixsysteme spezialisiert.

GRAPOS Postmixsystem

Hierbei unterstltzt sie Gastronomen schon in der Planungs-
phase bei der Umsetzung individueller Losung fiir die Aus-
schanktechnik. Das Angebot reicht von einer klassischen
Postmixanlage bis zum intelligenten Komplett-Ausschank-
system mit Anbindung an Kassen- u. Warenwirtschafts-
systeme. Diese Systeme uUberwachen permanent den Ge-
trdnkeausschank und amortisieren sich dort schon nach
kiurzester Zeit, wo scheinbare Kleinigkeiten wie vergessene
Bonierungen, Uberschank und auch Wartezeiten der Gas-
te sich zu ernst zu nehmenden Verlusten summieren. Die
gleichzeitige Bonierung und exakte Portionierung aller offe-
nen Getranke auf Knopfdruck machen diese Systeme ext-
rem leistungsstark.

Computerschankanlage in der Wanderhiitte ,Sattelei*
des Hotel Bareiss, Mitteltal

Herzstiick fir den Ausschank von alkoholfreien Softdrinks
ist dabei eine Postmixanlage im Keller, sozusagen die eige-
ne kleine Limonadenfabrik im Haus. Als Postmix (lat. nach-
her gemischt) bezeichnet man den Offenausschank von
alkoholfreien Getranken, welche durch das Mischen von
Sirup-Grundstoff (sogenannter Postmix-Sirup) und von vor
Ort vorhandenem, aufbereitetem Wasser mit und ohne CO?
hergestellt werden. Der Grundgedanke einer Postmixanla-
ge ist die Ausriistung von groRen Gastronomiebetrieben

mit hohem Getrankeaussto. Darlber hinaus lasst sich
auch der Ausschank von Spirituosen, Flaschen, Cocktails
und Heillgetranken anbinden und Gberwachen. Die grofiten
Vorteile dieser Systeme liegen in der Logistik gegeniber
Flaschenware und der Frische der Getranke, da jedes Ge-
trank erst beim Zapfen frisch hergestellt wird. Zugleich wer-
den drastische Kostenersparnisse durch die eigene Soda-
wassererzeugung erzielt und kontinuierliches Ausschenken
bei konstanter Qualitat - egal wann und wie viel - erméglicht.
Aus einer 10kg Bag-in-Box Sirup lassen sich bis zu 65 Liter
Fertiggetrank herstellen. Alles was prinzipiell dazu bendtigt
wird, ist ein Wasseranschluss mit Filter, eine CO*Flasche
und einen Stromanschluss.

Postmixanlage mit Sirup-Regal und 10kg Bag-in-Boxen. Ausbeute der
angeschlossenen Boxen auf dem Bild ca. 900Liter Fertiggetrank

An die Anlage werden noch die entsprechenden Postmix-
Sirupe fur klassische Getranke wie Cola, Orangenlimo, Zit-
rone, Apfel bis hin zu Holunder, Johannisbeere oder Krauter
angeschlossen. Um unterbrechungsfreies Zapfen zu ge-
wahrleisten werden Umschalter verbaut, die leere Boxen
automatisch wechseln. Die Getrankeleitung bleibt stets ge-
fullt. Insgesamt bietet die Firma Hauser eine Auswahl von
bis zu 30 verschiedenen Geschmacksrichtungen. Diese
werden ausschlieB3lich in der praktischen Bag-in-Box Form
vertrieben und mit der eigenen Fahrzeugflotte ausgeliefert.
So bleibt man in standigem Kundenkontakt. Die Boxen sind
leicht zu handhaben und bestehen aus einem stabilen Kar-
ton mit einem lebensmittelechten Innenbeutel. Die leeren
Boxen werden einfach als Wertstoffe umweltschonend re-
cycled.

Grapos Sirup Lager der Firma Hauser in 72250 Dornstetten- Aach,
direkt an der B28



Thermoplan. Swiss Quality Coffee Equipment
Neben Kaltgetranken tragen heutzutage Kaffeespezialitaten
mafgeblich zum Umsatz in der Gastronomie bei. Um eine
konstant hochwertige Produktvielfalt mit und ohne Milch zu
gewahrleisten ist ein moder-
ner Kaffee-Vollautomat des-
halb unerlasslich. Hier bietet
die Firma Hauser mit einer
Thermoplan Kaffeemaschine
das passende Angebot. Die
Black&White-Modelle Uber-
zeugen durch wegweisende
Technik, praktische Handha-
bung, und beeindruckende
Produktqualitat. Was wenige
wissen: Die Thermoplan AG
aus dem schweizerischen
Black&White ONE \Weggis stattet seit 1995 alle
Starbucks Filialen weltweit mit Kaffeemaschinen aus. Auch
werden nach und nach tber 500 ICE mit einer Black&White
3 ausgeristet. Durch die einzigartige modulare Bauwei-
se lasst sie sich bei Bedarf im Handumdrehen reparieren,
da mit wenigen
Handgriffen ein
funktionierendes
Austauschmodul
eingesetzt werden kann. Ebenso wurde die exclusiv von
Nespresso vertriebene Profi-Kapselmaschine Aguila ent-
wickelt, welche den Bezug von 4 Kapsel-Produkten gleich-
zeitig ermdglicht. Im Siidwesten betreut die Firma Hauser
diese GrolRkunden sowie zahlreiche kleine und mittelstandi-
sche Betriebe unterschiedlicher Branchenzweige.

Black&White 3 , Backerei Katz, Filiale Stuttgart

HAUSER. Service aus einer Hand.

Viele Kunden darunter weithin bekannte Betriebe wie Ster-
ne- und Familienhotels, Ausflugsziele, Biergarten, Speise-
gaststatten, bis hin zu Tankstellen, Bars und Cafés setzen
auf den Komplettservice der Firma Hauser in der Kalt- und
HeilRgetranketechnik und haben sowohl eine Postmixan-
lage als auch Thermoplan Kaffeemaschinen im Einsatz.
Der Grund fiur die Gastronomen liegt auf der Hand: Ein An-
sprechpartner fir Alles. Ein Anruf, Fax oder E-Mail, auch
am Wochenende, genligt. Die Mitarbeiter der Firma Hauser
kennen jeden Kunden personlich. So lasst sich schnell und
unburokratische Hilfe bei Problemen und Defekten leisten
- bei Bedarf auch auBerhalb gewdhnlicher Offnungszeiten.
Bereits installierte Schankanlagen und Kaffeemaschinen
lassen sich nach Terminabsprache direkt bei Kunden im
laufenden Betrieb besichtigen. Fir Interessenten bietet die

Firma Hauser vielfaltige Moglichkeiten, von der Probestel-
lungen Uber Finanzierungsmdglichkeiten wie Miete, Lea-
sing, oder Finanzkauf. Im Bereich der Postmixtechnik haben
sich viele Kunden fir die kostenlose Zurverfliigungstellung
der Technik bei gleichzeitigem Bezug von Bag-in-Box Sirup
entschieden. Der Preis pro Box ist dann zwar héher, dafir
fallen keine zusatzlichen Kosten fiir Anschaffung, Wartung
und ggf. Reparatur an. So lasst sich ein pauschaler pro Li-
ter-Preis ansetzen, fix und fertig, ohne zusatzliche Kosten.

Bahnhofscafe-Bar Freudenstadt

Getreu dem Slogan zu ,Wissen was lauft®, betreibt die Hau-
ser Gastro GmbH die Bahnhofscafe-Bar in Freudenstadt.
Tagsuber Café, Abends Bar und Eventlocation fur Partys mit
bis zu 500 Gasten. Moglich macht dies die Vollausstattung
mit Computerschankanlage, Cocktail- und Spirituosenauto-
mat, Postmixanlage, sowie Thermoplan Kaffeemaschinen.

Firmendaten:

. wissen was /aa{f "

Hauser Computer-Schankanlagen

+ Kaffeemaschinen

Bernd Hauser

Freudenstadter Str. 12

72250 Freudenstadt

Tel.: 07441/85757

Fax: 07441/85761

E-Mail: info@hauser-schankanlagen.de
Internet: www.hauser-schankanlagen.de
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Inhaber: Bernd Hauser
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Umsatz: >1 Mio. Eur (2012)

Thermoplan Siidwest: www.thermoplan-suedwest.de
SirupHaus Gmbh: www.siruphaus.de
Bahnhofscafe-Bar: www.bahnhofscafe-bar.de



